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「奥河内くろまろの郷」でご当地かき氷を発売 

 

 河内長野市の地域活性・交流拠点施設「奥河内くろまろの郷」（指定管理者：一冨士ケ

ータリング株式会社）は、８月より地元産の食材を使用したご当地かき氷の発売を開始し

ました。 

 奥河内くろまろの郷は、地産地消の推進による地域の活性化を目的とした施設であり、

ＪＡ大阪南の農産物直売所「あすかてくるで河内長野店」や「ビュッフェレストラン奥河

内」「むささびパン工房+cafe」からなる施設で、地元の食材を様々な形で提供し、地産地

消の取り組みを進めております。 

 今回発売したかき氷は、市内小山田にある中谷農園の完熟桃を丸々１個分使用したシロ

ップに、桃のコンポートを添えた「ももかき氷」、地元の蔵元天野酒の梅酒に使用した梅

の実を７個分使用したシロップに紫蘇の葉を振りかけた「梅の実かき氷」、市内日野のか

わばたファームの完熟トマトを使用したシロップに、カットトマトを添えた「トマトかき

氷」の３種類。 

 いずれのシロップも地元の生産者の協力を得て、くろまろの郷内の工房で手作りしてい

ます。 

 市内の氷商から仕入れた氷を、ふわふわに削った上に、ご当地シロップをかけたかき氷

は、色粉を使用していないため、鮮やかな見た目ではありませんが、食べると、素材その

ものの味がしっかりとあり、河内長野の食材を存分に味わえます。 

かき氷と同じ素材を使用した３種のご当地ソフトクリームや、地元産小麦を使用したパ

ンも製造販売しております。 

ぜひ取材いただきますようお願い申し上げます。 

 

 

●お問い合わせ 

河内長野市…環境経済部農林課（TEL : 0721-53-1111） 

奥河内くろまろの郷…奥河内ビジターセンター（TEL : 0721-56-9606） 

 

※本資料は、河南記者クラブに配布しております。 
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